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ПРОЕКТИРОВАНИЕ – ИЗГОТОВЛЕНИЕ – МОНТАЖ - ГАРАНТИЯ – СЕРВИС
456318 Россия, Челябинская область., г. Миасс, 
пр.Октября, 72                                                                                                 ОПРОСНЫЙ ЛИСТ                                                                                         
ООО “РИФИНГ”                                                                                             КВАСНОЙ ЗАВОД
Тел: (3513) 53-70-05
Факс: (3513) 53-61-00
www.reefing.ru e-mail: all@reefing.ru
	Заказчик 
(название предприятия, адрес, телефоны, e-mail)
Контактное лицо


	

	Планируемая производительность завода (л/сутки)


	

	Площадь помещения м2


	

	Высота потолка, м


	

	Наличие канализации


	

	Наличие газа, электричества, пара
(указать хар-ки)

	

	Наличие водопровода.
Потребность в водоподготовке.

Наличие анализа воды
	

	Технология производства кваса:


	- ККС.
	

	
	-Солод.
	

	
	-Хлебная крошка.
	

	Квас (требуемый продукт):
	

	Нефильтрованный  неосветленный

Срок годности до 2 суток
	

	Нефильтрованный осветленный 

С использованием препаратов осветлителей. Срок годности до 7 суток
	

	Квас фильтрованный

Кизельгуровый фильтр и/или сепаратор. Срок годности  от 7 до 30 суток
	

	Квас холодной стерилизации (обеспложенный) 
Кизельгуровый фильтр+мембранный фильтр. Срок годности от30  до 90 суток.
	

	Квас пастеризованный

Пастеризатор. Срок годности  до 180 суток.
	

	Лагерь бродильно-купажный на основе:


	Емкостей со сферическими днищами
	

	
	ЦКТ
	

	Купажирование кваса
	

	Карбонизация кваса
	

	Потребность в СIP-станции
	

	Розлив: кеги; ПЭТ; форфасы; бочки.
	

	Дополнительные требования



Заполненный опросный лист просим отправить по факсу: (3513) 53-61-00 или по e-mail all@reefing.ru
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